
  まぐろと地野菜の藻塩焼き

  まぐろのトロかつ

紀州勝浦産生まぐろ（プレミア和歌山認定奨励品）

はえ縄漁法で漁獲されたまぐろを一本一本丁寧に活け締め処理し、船内で
冷水保存（氷温）されるため、漁獲直後の新鮮さと品質を保持しています。
漁業者の長年の努力と研究から品質が保たれ、仲買人の目利きによる選り
すぐられた“生まぐろ”は、専門家や消費地で高く評価されています。

 G20大阪サミットのプレスダイニング及び代表団レストランにおいて、当会が提供する『紀州勝浦産生
マグロ』を使用した料理が、海外メディア・政府代表団関係者に振る舞われました。

G20大阪サミットへの食材提供について


